Familie Brimmer - Rezepte und Mehr...

Tiramisu
Zutatenliste:
(FUr ca. 4 Personen)
e 2Eigelb
e 100 gr. Zucker
* 5 Essl. Amaretto
e 400 g. Mascarpone
e 1 Packung Loffelbiskuits
* 5 Tassen Espresso

e Kakaopulver

Zubereitung:

Espresso kochen und auskiihlen lassen.

Das Eigelb mit dem Zucker und dem Likor aufschlagen. AnschlieRend Mascarpone dazugeben und zu
einer samigen Creme verrihren. Die Creme soll eine samige, aber feste Masse sein und nicht zu diinn
werden.

Loffelbiskuits in Espresso kurz tranken und in einer Form das Tiramisu schichten. Mit etwas Creme
beginnen. AnschlieRend das getrdnkte Biskuits usw.

3 bis 4 Stunden in den Kiihlschrank stellen. Vor dem Servieren dick mit Kakaopulver bestreuen.




